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INTRODUCERE
Afinul de cultura este una dintre speciile de arbusti fructiferi care prezinta un mare interes pentru cultivatori si consumatori. Datorita
productiile ridicate si calitatile nutritionale deosebite (continut ridicat de vitamine si minerale), in ultimii ani, extinderea acestel culturi
a fost si rezultatul activitatii de ameliorare, care a generat numeroase soiuri cu fructe de calitate, cu productivitate ridicata (4 t/ha in
primul an de rod si peste 13 t/ha in anul 4). Consumatorii de afine au inceput sa fie interesati nu doar de gustul fructelor, ci si de
compusii biochimici cu efectele lor asupra sanatatii si vietii (Saridas si colab., 2021). Scopul acestui studiu a fost identificarea
genotipurilor valoroase care pot fi folosite ca genitori In programele de ameliorare.

MATERIAL SI METODA
Cercetarea a fost efectuata in perioada 2020-2022, la Institutul de Cercetare Dezvoltarea pentru Pomicultura, Pitesti. Experienta
mono-factoriala a fost organizata in blocuri randomizate cu trei repetitii (5 plante in fiecare repetitie). Au fost evaluate urmatoarele
genotipuri: 'Delicia’, 'Azur’, 'Northblue' si 2 selectii avansate: '4/6" si '6/38". Indicatorii biometrici al fructelor au fost inregistrati la
momentul optim de recoltare, Iar indicatoril biochimici au fost inregistrati dupa congelarea fructelor la -4° C.
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Figura 5. Antociani si zaharuri Figura 6. Vitamina C si aciditate

CONCLUzII

Soiul 'Delicia’ s-a remarcat prin valorile cele mai mari la 5 indicatori (fermitate, culoare, continut in vitamina C, zaharuri si substanta
solida solubila) din cel 12 studiati. De asemenea, elita '6/38" a inregistrat valorile cele mai mari la greutatea medie/fruct, continutul Tn
antociani, flavonoide si vitamina C. Aceste genotipuri pot fi utilizati cu succes 1n viitoarele programe de ameliorare pentru
imbunatatirea calitatii fructelor.




