
REZULTATE PRELIMINARE PRIVIND COMPORTAMENTUL UNOR GENOTIPURI DE MURE 

ÎN CONDIȚIILE ZONEI MOARA DOMNEASCĂ (JUDEȚUL ILFOV)

Mihaela Dogaru1, Damian Dragomir1, Maria-Marinela Dragnea1, Ailin Moloșag1

1Stațiunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Pomicultură Băneasa, București

INTRODUCERE
Murul este una dintre cele 740 de specii ale genului Rubus din familia Rosaceae și crește spontan în Europa, Orientul Mijlociu, Africa de Nord și America de Nord, fiind introdus în cultură în America

la începutul secolului al XIX-lea și în Europa de Vest în a doua jumătate a secolului XIX (Bălan et al., 2013). În România, murul cu spini crește în flora sălbatică de la altitudini joase în zonele de

câmpie până la peste 900 m altitudine în zonele înalte (Ancu et al., 2014). Astăzi, cererea de mure este în creștere, aceste fructe fiind definite ca alimente funcționale în terminologia medicală și

conștientizarea publicului față de această problemă este tot în creștere (Eskimez et al., 2019). Murele pot fi consumate, fie proaspete, fie procesate sub formă de suc, sirop, dulceață, șerbet, lichior

și aceste fructe prezintă un conținut biochimic bogat. Numeroase studii, atrag atenția asupra proprietăților și beneficiilor acestor constituenți biochimici și oferă încurajări suplimentare că selecția

poate fi utilizată pentru a crește nivelurile de compuși benefici din aceste fructe (Cho și colab., 2004; Clark și Finn, 2008; Mladin și colab. al., 2008). Antocianinele, elagitaninele, acizii fenolici,

flavonoidele, vitaminele, mineralele precum și alți compuși contribuie la capacitatea antioxidantă mare a murelor (Diaconeasa și colab., 2014; Kaume și colab., 2012; Vlad și colab., 2019) și au, de

asemenea, esfecte anti-carcinogene, anti-neurodegenerativ și anti-inflamatorii (Milosevic și colab., 2012). Având în vedere că pentru aceste fructe cererea consumatorilor este în creștere și faptul

că pot fi procesate și consumate în diferite moduri, acestea pot fi valorificate la un preț ridicat (Eskimez et al., 2019). Producția potențială de mure ar putea fi de 13-5 t/ha, în funcție de soi iar durata

exploatării profitabile a plantației este de 12-15 ani, cu o rată a profitului net anual de 62% (Sumedrea, D. et al., 2014). Această cultură are și alte avantaje, printre care o selectivitate ecologică

scăzută și produce în mod regulat și constant fructe (Clark și Finn, 2011; Eduyran și colab., 2008; Eskimez și colab., 2019; Milosevic și colab., 2012).

Scopul acestei lucrări este de a identifica cele mai potrivite soiuri pentru zonele de câmpie din Romȃnia, în vederea stabilirii sortimentelor pentru zona de sud a țării noastre și promovarea

rezultatelor în rândul fermierilor, printr-un studiu comparativ a 6 soiuri de mur ('Chester' , 'Dar 8', 'Navaho', Polar', 'Thorn Free', 'Triple Crown’), privind influenţa condiţiilor pedo-climatice din arealul

Bazei noastre Experimentale Moara Domnească. În acest sens, am realizat analize biometrice și biochimice a fructelor soiurilor menționate pentru a determina calitatea acestora.
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MATERIAL ȘI METODĂ
Studiul a fost realizat la Baza Experimentală Moara Domnească a SCDP Băneasa, situată la N-E de București (în Câmpia Vlăsiei, o subunitate a Câmpiei Române), în județul Ilfov, la aproximativ

17 km de București. Clima la Moara Domnească este temperat continentală. Temperatura medie anuală este de 12° C, iar cantitatea totală anuală de precipitații variază între 550 și 600 mm.

Pentru acest studiu am avut în vedere și valorile medii ale temperaturii, precipitațiilor și umidității relative a perioadei de recoltare a murelor (iulie - august 2021) dar și media acestora de când a

fost achiziționată stația meteo (Fig. 1, 2, 3). Tipul de sol de la Baza Experimentală Moara Domnească este un preluvosol roșcat. Au fost efectuate mai multe analize la nivelul profilului solului, în

cadrul laboratorului intern de analize agrochimice si biochimice, pentru determinarea proprietatilor fizice și chimice ale acestuia. A fost determinat procentul de argilă, acesta variază de la 40,55%

în orizontul superior 0-40 cm, până la 41,63% la adâncimea de 41- 53 cm și 47,39% la adâncimi mai mari de 54 cm (Tabelul 1). Textura de argilă determină o mobilitate scăzută a nutrienților și o

slabă permeabilitate a apei din sol. Conținutul de sol în humus este bun în primii 40 cm, unde se află majoritatea rădăcinilor arborilor tineri, ajungând la valoarea de 3,26%, apoi scade brusc până

la 1% în profilul orizontului Bt (Tabelul 2). PH-ul este slab acid spre neutru la suprafața solului (6,4), ajungând la alcalin în orizontul C (8,3). Alți indicatori precum indicele de azot, aciditatea

hidrolitică, carbonul organic fost determinați înainte de plantare în 2019 (Tabelul 4) și după plantare în 2020 (Tabelul 5).

Lotul experimental a fost înființat la începutul primăverii anului 2020, prin plantarea a 6 soiuri de mure (cu spini și fără spini) la o distanță de 3,0 m între rânduri și 1,0 m între plante pe rând,

prevăzute cu sistem de susținere și irigare prin picurare.

Analizele biometrice au constat în determinarea greutății medii (cu balanța Precisa XT 620M) pe eșantioane de 20 de fructe, recoltate la 3 momente diferite, din fiecare soi analizat și determinarea
înălțimii și diametrului fructelor (cu șublerul digital) în vederea calculării indicelui de mărime (Fig. 4). Conținutul substanței uscate solubile (valoarea °Brix – Fig. 6) a fost determinat folosind un

refractometru digital (Hanna Instruments - HI 96800) și pH-ul fructelor cu pH-metrul Hanna Instruments, HI 700630.

Fig. 1. Evoluția temperaturii aerului (ºC), Moara Domnească  

(05.06.20 – 10.08.21)

Fig. 2. Evoluția precipitațiilor (mm), Moara Domnească  

(05.06.20 – 10.08.21) 
Fig. 3. Evoluția umidității relative a aerului (%), Moara Domnească  

(05.06.20 – 10.08.21)

✓ Studiile preliminare întreprinse, de tipul sol-plantă-atmosferă au arătat că, fructele soiurilor de mur fără spini cercetate sunt mult mai potrivite pentru consum în stare

proaspătă.

✓ Fructele soiului autohton ‘Dar 8’ nu sunt atȃt de aromate, dar pulpa acestora este mai fermă și sunt mai potrivite pentru procesare industrială sau tradițională.

✓ Studiul demarat va continua și cu alte determinări pomologice, chimice și senzoriale, dublate de prelucrarea și analiza statistică a datelor.

Fig. 4. Indicele de mărime al fructelor,

în funcție de momentul de recoltare 

(T1) 27.07.21, (T2) 03.08.21, (T3) 09.08.21

Fig. 5. Greutatea medie a fructelor, 

în funție de momentul de recoltare

(T1) 27.07.21, (T2) 03.08.21, (T3) 09.08.21

Fig. 7. pH-ul total al fructelor, 

în funție de momentul de recoltare

(T1) 27.07.21, (T2) 03.08.21, (T3) 09.08.21

Fig. 6. Conținutul substanței uscate solubile,

în funție de momentul de recoltare

(T1) 27.07.21, (T2) 03.08.21, (T3) 09.08.21

Tabelul 1. Compoziția granuulometrică a solului, 

Moara Domnească, 2019  

Orizont 
Adâncime 

(cm) 
Argilă 

(%) 

Nisip 
grosier 

(%) 

Nisip 
fin 
(%) 

Praf 
(%) 

Textură 

Ao 0-40 40,55 0,36 34,33 24,75 
Argilo-
lutos 

Ao/Bt 41-53 41,63 0,52 21,54 56,28 
Argilo-
lutos 

Bt 54-200 47,39 0,37 27,59 30,34 
Argilo-
lutos 

C Peste 200 36,18 0,42 32,04 32,04 
Argilo-
lutos 

 

Tabelul 2. Caracteristicile fizico-chimice ale 

profilului de sol, Moara Domnească, 2019

Tabelul 3. Caracteristicile fizico-chimice ale profilului 

de sol, înainte de plantare, Moara Domnească, 2019

Tabelul 4. Caracteristicile fizico-chimice ale profilului 

de sol, după plantare, Moara Domnească, 2019


